
‭Patates camperoles amb brava‬ ‭3,90€‬
‭Olives amanides espectaculars‬ ‭3,80€‬
‭Gildas‬ ‭2,50€/u‬
‭Seitons / Anxoves‬ ‭5,50/6€‬
‭Escopinyes, musclos en escabetx‬
‭i patates xips artesanes‬ ‭9,50€‬

‭Formatge vell en oli‬ ‭4,50€‬
‭Fuet de Vic‬ ‭5,90€‬
‭Ensaladilla russa‬ ‭6,50€‬
‭Hummus de cigrons‬ ‭6,20€‬

‭Tapes calentes‬
‭Pebrots del padró‬ ‭3,95€‬
‭Morcilla de Zamora‬ ‭6,50€‬
‭Xoriç de poble‬ ‭5,50€‬
‭Provolone fos amb tomàquet sec‬ ‭7,90€‬
‭Aletes amb salsa secreta‬ ‭8,50€‬
‭Tequeños‬ ‭6,50€‬

‭Natxos amb guacamole i quatre‬
‭formatges fosos‬‭(hi ha opció vegana)‬

‭7,60€‬

‭Amanida de formatge de cabra‬
‭caramelitzat, tomàquet sec,‬
‭pesto i ruca‬

‭12,50€‬

‭Embotits ibèrics variats‬ ‭13,90€‬
‭Taula de formatges‬ ‭13,90€‬
‭Steak tartar‬ ‭9,50€‬
‭Tàrtar de salmó‬ ‭9,90€‬
‭Pa de vidre amb tomàquet‬ ‭3,50€‬

‭Bikini de Nutella o dolç de llet‬ ‭4,50€‬

‭Cheesecake‬‭cremós‬ ‭4,90€‬

‭Bombons de xocolata blanca,‬
‭crema de cacauet i toc de sal‬ ‭4,50€‬

‭Pernil dolç al tall d'1 mil·límetre amb emmental‬ ‭5,50€‬
‭Sobrassada mallorquina de porc negre, formatge de Maó i mel‬ ‭5,70€‬
‭Gorgonzola, emmental, havarti i toc d'orenga‬ ‭5,85€‬
‭Albergínia amb salsa teriyaki amb ceba caramel·litzada, havarti i sèsam negre‬ ‭6,50€‬
‭Cua de vedella cuita a baixa temperatura en la seva salsa amb formatge gouda‬
‭i ceba caramel·litzada‬ ‭6,90€‬

‭Costella de porc desossada cuita en salsa barbacoa i formatge havarti‬ ‭6,80€‬
‭Formatge de cabra, tomàquet sec, ruca i pesto‬ ‭6,75€‬
‭Ànec confitat amb salsa hoisin, cibulet i formatge gouda‬ ‭7,85€‬
‭Espatlla‬‭de pernil ibèric amb brie i tòfona‬ ‭6,95€‬
‭Pots demanar qualsevol dels bikinis amb formatge vegà!‬
‭*Suplement de 0,20€ per producte a terrassa‬



‭Cerveses‬
‭Canyeta Alhambra / Clara‬ ‭20cl‬ ‭2,20€‬
‭Copa Alhambra / Clara‬ ‭33cl‬ ‭2,90€‬
‭Gerra Alhambra / Clara‬ ‭50cl‬ ‭5,50€‬
‭Canyeta Alhambra Roja‬ ‭20cl‬ ‭2,60€‬
‭Copa Alhambra Roja‬ ‭33cl‬ ‭3,50€‬
‭IPA Alhambra‬ ‭33cl‬ ‭3,75€‬
‭Alhambra Verde Reserva‬ ‭33cl‬ ‭3,50€‬
‭San Miguel sense Alcohol‬ ‭33cl‬ ‭3,60€‬
‭San Miguel sense Gluten‬ ‭33cl‬ ‭3,60€‬
‭Franziskaner‬ ‭50cl‬ ‭4,50€‬

‭Vermuts‬ ‭(Copa / Ampolla‬‭)‬

‭Vermut de la casa‬‭★‬ ‭3,50 / 17€‬

‭Vermut sense Alcohol‬ ‭3,50€‬
‭Claret de La Bikini‬ ‭3,50€‬
‭Cinzano‬ ‭3,60€‬
‭Dos Déus‬‭(blanc / negre)‬ ‭4,50€‬
‭Dos Déus - Dip‬‭(fumat)‬ ‭5,00€‬
‭Perucchi - Gran reserva‬ ‭4,50€‬
‭Perucchi - Selecció especial‬ ‭7,00€‬
‭Pregunta per a més vermuts!‬

‭Vins blancs‬ ‭(Copa / Ampolla‬‭)‬

‭Boyante‬‭(Verdejo - Rueda)‬ ‭3,80 / 18€‬
‭Glarima‬‭(Chardonnay - Somontano)‬ ‭4,20 / 20€‬
‭Blanquito‬‭(Albarinyo - Rías Baixas)‬ ‭4,20 / 20€‬

‭Vins Rosats‬ ‭(Copa / Ampolla‬‭)‬

‭Dom Brial‬‭(Llenguadoc-Rosselló -‬
‭Côtes Catalanes)‬ ‭3,80 / 18€‬

‭Vins Negres‬ ‭(Copa / Ampolla‬‭)‬

‭Gandesola‬‭(Garnatxa i ull de llebre‬
‭‘Tempranillo’‬‭- Terra Alta)‬ ‭3,80 / 18€‬

‭Briego‬‭(Ull de llebre‬‭‘Tempranillo’‬‭-‬
‭Ribera del Duero)‬ ‭4,50 / 21€‬

‭Re‬‭(Garnatxa, Carinyera i Cabernet -‬
‭Conca de Barberà)‬ ‭5,50 / 25€‬

‭*Suplement de 0,20€ per producte a terrassa‬

‭Caves‬ ‭(Copa / Ampolla‬‭)‬

‭Oliveda‬‭(brut nature reserva)‬ ‭6,00 /26€‬

‭Combinats‬‭★‬

‭Beermut‬ ‭3,70€‬

‭Aperol o Campari Spritz‬ ‭6,50€‬

‭Hugo Spritz‬ ‭8,00€‬

‭Espresso Martini‬ ‭8,00€‬

‭Piña colada‬ ‭8,00€‬

‭Passion Fruit‬ ‭8,00€‬

‭Crodino‬‭(sense alcohol)‬ ‭4,00€‬

‭Sangria‬ ‭5,00 / 17€‬

‭Negroni‬ ‭8,00€‬

‭Gintonic i altres combinats‬ ‭10,00€‬

‭Licors‬
‭Xarrup de licor d’arròs,‬‭licor‬
‭café‬‭,‬‭limoncello o‬‭ratafia‬‭.‬ ‭2,50€‬

‭No alcohòliques‬
‭Refresc‬ ‭2,70€‬
‭Cacaolat‬ ‭3,50€‬
‭Aigua‬ ‭50cl‬ ‭2,50€‬


