
‭Patatas campestres con brava‬ ‭3,90€‬
‭Olivas aliñadas espectaculares‬ ‭3,80€‬
‭Gildas‬ ‭2,50€/u‬
‭Boquerones / Anchoas‬ ‭5,50/6€‬
‭Berberechos, mejillones en‬
‭escabeche y chips artesanas‬ ‭9,50€‬

‭Queso viejo en aceite‬ ‭4,50€‬
‭Fuet de Vic‬ ‭5,90€‬
‭Ensaladilla rusa‬ ‭6,50€‬
‭Hummus de garbanzos‬ ‭6,20€‬

‭Tapas calientes‬
‭Pimientos del padrón‬ ‭3,95€‬
‭Morcilla de Zamora‬ ‭6,50€‬
‭Chorizo de pueblo‬ ‭5,50€‬
‭Provolone fundido con tomate‬
‭seco‬ ‭7,90€‬

‭Alitas con salsa secreta‬ ‭8,50€‬
‭Tequeños‬ ‭6,50€‬

‭Nachos con guacamole y cuatro‬
‭quesos fundidos‬‭(hay opción vegana)‬

‭7,60€‬

‭Ensalada de queso de cabra‬
‭caramelizado, tomate seco, pesto‬
‭y rúcula‬

‭12,50€‬

‭Embutidos variados‬ ‭13,90€‬
‭Tabla de quesos‬ ‭13,90€‬
‭Steak tartar‬ ‭9,50€‬
‭Tartar de salmón‬ ‭9,90€‬
‭Pan de cristal con tomate‬ ‭3,50€‬

‭Bikini de Nutella o dulce de leche‬ ‭4,50€‬

‭Cheesecake cremoso‬ ‭4,90€‬

‭Bombones de chocolate blanco,‬
‭crema cacahuete y toque de sal‬ ‭4,50€‬

‭Jamón dulce al corte de 1 milímetro con emmental‬ ‭5,50€‬
‭Sobrasada mallorquina de cerdo negro, queso de Mahón y miel‬ ‭5,70€‬
‭Gorgonzola, emmental, havarti y toque de orégano‬ ‭5,85€‬
‭Berenjena con salsa teriyaki con cebolla caramelizada, havarti y sésamo negro‬ ‭6,50€‬
‭Rabo de ternera cocida a baja temperatura en su salsa con queso gouda y‬
‭cebolla caramelizada‬ ‭6,90€‬

‭Costilla de cerdo desmigada cocida en salsa barbacoa y queso havarti‬ ‭6,80€‬
‭Queso de cabra, tomate seco, rúcula y pesto‬ ‭6,75€‬
‭Pato confitado con salsa hoisin, cebollino y queso gouda‬ ‭7,40€‬
‭Paleta de jamón ibérico con brie y tartufo‬ ‭6,95€‬
‭¡Puedes pedir cualquier bikini con queso vegano!‬
‭*Suplemento de 0,20€ por producto en terraza‬



‭Cervezas‬
‭Cañita Alhambra / Clara‬ ‭20cl‬ ‭2,20€‬
‭Copa Alhambra / Clara‬ ‭33cl‬ ‭2,90€‬
‭Jarra Alhambra / Clara‬ ‭50cl‬ ‭5,50€‬
‭Cañita Alhambra Roja‬ ‭20cl‬ ‭2,60€‬
‭Copa Alhambra Roja‬ ‭33cl‬ ‭3,50€‬
‭IPA Alhambra‬ ‭33cl‬ ‭3,75€‬
‭Alhambra Verde Reserva‬ ‭33cl‬ ‭3,50€‬
‭San Miguel sin Alcohol‬ ‭33cl‬ ‭3,60€‬
‭San Miguel sin Gluten‬ ‭33cl‬ ‭3,60€‬
‭Franziskaner‬ ‭50cl‬ ‭4,50€‬

‭Vermuts‬ ‭(Copa /‬‭Botella‬‭)‬

‭Vermut de la casa‬‭★‬ ‭3,50 / 17€‬

‭Martini Floreale sin Alcohol‬ ‭3,50€‬
‭Claret de La Bikini‬ ‭3,50€‬
‭Cinzano‬ ‭3,60€‬
‭Dos Déus‬‭(blanco / negro)‬ ‭4,50€‬
‭Dos Déus - Dip‬‭(ahumado)‬ ‭5,00€‬
‭Perucchi - Gran reserva‬ ‭4,50€‬
‭Perucchi - Selección especial‬ ‭7,00€‬
‭¡Pregunta para más información!‬

‭Vinos blancos‬ ‭(Copa /‬‭Botella‬‭)‬

‭Boyante‬‭(Verdejo - Rueda)‬ ‭3,80 / 18€‬
‭Glarima‬‭(Chardonnay - Somontano)‬ ‭4,20 / 20€‬
‭Blanquito‬‭(Albariño - Rías Baixas)‬ ‭4,20 / 20€‬

‭Vinos Rosados‬ ‭(Copa / Botella‬‭)‬

‭Dom Brial‬‭(Llenguadoc-Rossellón -‬
‭Côtes Catalanes)‬ ‭3,80 / 18€‬

‭Vinos Tintos‬ ‭(Copa / Botella‬‭)‬

‭Gandesola‬‭(Garnatxa y‬‭Tempranillo‬
‭- Terra Alta)‬ ‭3,80 / 18€‬

‭Briego‬‭(Tempranillo - Ribera del‬
‭Duero)‬ ‭4,50 / 21€‬

‭Re‬‭(Garnatxa, Carinyera i Cabernet‬
‭- Conca de Barberà)‬ ‭5,50 / 25€‬

‭*Suplemento de 0,20€ por producto en terraza‬

‭Cavas‬ ‭(Copa / Botella‬‭)‬

‭Oliveda‬‭(brut nature reserva)‬ ‭6,00 /26€‬

‭Combinados‬‭★‬

‭Beermut‬ ‭3,70€‬

‭Aperol o Campari Spritz‬ ‭6,50€‬

‭Hugo Spritz‬ ‭8,00€‬

‭Espresso Martini‬ ‭8,00€‬

‭Piña colada‬ ‭8,00€‬

‭Passion Fruit‬ ‭8,00€‬

‭Crodino‬‭(sin alcohol)‬ ‭4,00€‬

‭Sangria‬ ‭5,00 / 17€‬

‭Negroni‬ ‭8,00€‬

‭Gintonic y otros combinados‬ ‭10,00€‬

‭Licores‬
‭Chupitos de licor de arroz,‬
‭crema de orujo, ratafía o‬
‭limoncello‬

‭2,50€‬

‭No alcohólicas‬
‭Refresco‬ ‭2,70€‬
‭Cacaolat‬ ‭3,50€‬
‭Agua‬ ‭50cl‬ ‭2,50€‬


